
 
 

 

 
 

 

Vorspeisen 
 

Geröstetes Bruschetta-Brot (vegan möglich) 
Knoblauchbrot/Tomaten/Parmesan/Rucola    €   9,50 
 

Carpaccio vom Black-Angus-Rind 
Pesto/gebratene Pilze/Trüffelcreme/Parmesan/Rucola   € 18,50 
kleine Portion         € 14,50 

 

Gegrillter grüner Spargel 
Orangen-Fenchel/Wildkräutersalat/Parmesan/Pinienkernen/ 
Rauchmayonaisse        € 14,50 

 

Räucherlachs-Tonnato 
feiner Räucherlachs/Thunfischsauce/Kapern/Sardellenfilets/ 
Limetten/Baby-Spinat       € 17,50 

 
 
 

 
 
 
 

Suppen 
 

Bergische Kartoffelcremesuppe (vegetarisch möglich) 
Mettwurst/Croutons        €   9,50 
 
 

Cremesuppe von Süßkartoffeln (vegetarisch möglich) 
Kokosmilch/Cashewkerne/Hähnchenspieß     € 10,50 

 
 

Alle Suppen als kleine Portion € 6,50 
 
 

 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Knackige Salate 
 

„Thai-Salat“ 
frische Gartensalate/Sesamdressing/Hähnchen-Spieße/ 
Thaimarinade/Erdnuss-Chili-Dip      € 19,50 

 

„Salat Burrata“(vegetarisch) 
Bunte Blattsalate/Burrata/Balsamico-Rahmdressing/grüner Spargel/ 
Pesto/Mandeln        € 18,50 

 

„Der Klassiker“ 
Blattsalate/Hausdressing/gebratene Poulardenbrust/ 
Balsamicolinsen/Portweinsauce      € 19,50 

 

Alle Salate als Vorspeise € 12,50 
 

 
 

 

Pasta & Specials 
 

 Tomaten-Fregola 
gebratene Rinderstreifen/Oliven/getrocknete Tomaten/Rotweinsauce/ 
Rucola/Parmesan/Pinienkerne      € 24,50 
      kleine Portion/Vorspeise € 18,50 

 

Kräuter-Tortellacci (vegetarisch) 
mit grünem Spargel /Blattspinat/Basilikumsauce/ 
Himbeerzwiebeln/Rucola/Parmesan     € 21,50 
      kleine Portion/Vorspeise € 15,00 

 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kinder sind bei uns  -lich Willkommen. 
Deshalb laden wir Euch gerne zu Eurem Lieblings-Essen ein und 

natürlich bekommen alle Kinder nach dem Essen ein kleines Eis! ☺ 

 
Hits für Kids 

 

Hähnchenschnitzel/Pommes frites/Salat 
 

Nudeln/Tomatensauce/Parmesan 
 

Gebackenes Fischfilet/Kartoffelstampf/Knoblauchmayonnaise 
  

 
 

Tomaten-Fregola-Vegan 
gebratenes, grünes Gemüse/Wildkräutersalat in Balsamicodressing 
Pinienkerne        € 21,50 
 
 

Fisch & Seafood 
 

Saltimbocca vom Zanderfilet 
mit weißer Buttersauce/Parmesanrisotto mit Pesto/ 
Ratatouillegemüse        € 31,00 
 

Gambas 
Knoblauch/Olivenöl/Lauch/Tomaten/Kräuterbutter/ 
frisches Baguette        € 28,50 

kleine Portion/Vorspeise € 19,50 
  

Gebratenes Wolfsbarschfilet 
mit Hummerschaum/Blattspinat mit Pinienkernen/ 
schwarze Nudeln        € 32,50 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
Die Klosterschänken-Klassiker 

  

Barbarie-Entenbrust 
mit Honig & Thymian gebraten/Portweinsauce/ 
Belugalinsen mit altem Balsamico/Sesam-Schupfnudeln   € 29,50 

  
 

Gemischte Filetwürfel 
Rind/Schwein/Geflügel/Speck/Champignons/Tomaten/Pfefferrahm/ 
Butterspätzle/Salatgarnitur       € 28,50 

  
 

Schweinefiletmedaillons 
im Speckmantel auf Bäckchenragout/Vanillekarotten/ 
Kartoffelgratin        € 28,50 
 

„Unser Überraschungsmenü“ (auf Vorbestellung) 
4 Gänge-pro Person      € 53,00 
inkl. Weinbegleitung & Wasser    € 66,00 

-Gäste mit EWR-Kundenkarte sparen pro Menü 3,00 €- 
 

Fleisch ist ein Stück Lebenslust 
 

Black-Angus Rumpsteak 
unter der Parmesankruste/Rotweinsauce/Blattspinatgemüse/ 
cremiger Risotto        € 36,50 
 
 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 
Kartoffel-Spargelgemüse/Zitrone/Preiselbeeren/ 
gemischten Salat der Saison       31,00 € 

  
  

Butterzarte Iberico-Bäckchen 
in eigener Sauce/Röstzwiebeln/geräucherter Kartoffelstampf 
Spitzkohl à la creme        28,50 € 

  
 



 
 
 
 
 
 
 

 
Süsse Sünden 

 

Crème brûlée 
frische Beeren/Himbeersorbet      € 11,00 

 
 

Sorbet des Tages 
mit Prosecco aufgegossen       €   7,50 

 
 

Weißer Schokoladenkuchen 
Erdbeer-Rhabarberkompott/Erdbeersorbet     € 10,50 

 
 

Dolce Vita - heiß und kalt 
Vanilleeis/Espresso/Milchschaum      €   6,50 

 
 

Espresso 
mit einem Mini-Glas Crème brûlée      €   6,50 

 
 Sorbet        Kugel  €   3,00 
 Eis        Kugel  €   2,50 
 Sahne        Portion €   1,50 

 
Alle Inhaber der EWR-Plus-Card 
erhalten zum Dessert einen Espresso kostenlos. 
Bitte halten Sie Ihre Karte bereit! 

 
 

Info für unsere Gäste: 
Eine Nennung der Allergene erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte 

Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. 
Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten 

Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche 
verwendet werden. 

Sprechen Sie uns bei Fragen bitte an! 



 

 

Klosterschänken 

Fleischerei 

 

 

Die Besten Premium Steaks aus Argentinien, Australien, Uruguay und Holland, 

Zum Teil Im hauseigenen dry-ager gereift oder Frisch vom Stück. Mit 

ausgesuchten Gewürzen und Feinen Aromen versehen, entfalten unsere Steaks 

ihren vollen und natürlichen Geschmack.  

 

 

 

Kloster Argentine Beef Tenderloin / Beef striploin 

Das schmackhafte Argentine Beef stammt von Rindern, die unter freiem Himmel leben 

und nicht zusätzlich mit Getreide gefüttert werden, die Rinder entscheiden so selbst 

über ihre Ernährung. Auf den weitläufigen Weidegründen Argentiniens haben sie die 

Wahl zwischen 100 saftigen Grassorten. Das Steak ist fest in der Konsistenz, saftig und 

aromatisch im Geschmack. 

Argentinisches Black Angus Rinderfilet (180 Gramm)  33,00 € 

Argentinisches Black Angus Rumpsteak (180 Gramm)  24,00 € 

Argentinisches Black Angus Rumpsteak (250 Gramm)  32,00 € 
 

 

 

AMERICAN BEEF FLANK STEAK 

DER TRENDSCHNITT AUS AMERIKA IST DER FLANK CUT VOM BLACK ANGUS RIND. DAS FLANK STEAK 

IST FEIN MARMORIERT, GESCHMACKSINTENSIV UND SAFTIG. ES ZEICHNET SICH DURCH SEINEN SEHR 

GERINGEN Biss aus und wird am besten Medium-Rare gegessen. Der Fettanteil ist sehr 

gering. Das Fleisch wird aufgeschnitten serviert. 

(300 Gramm)         29,50 € 
 

 

 

Kloster Uruguay Beef prime Rib Grain Fed 

Dieses Steak wird aus der Hochrippe geschnitten und ist auch als Rib Eye Steak oder 

Entrecote bekannt. Die Tiere werden nochmals mit Getreide zugefüttert. Unser 

„Gentlemens-Cut“ vom uruGuay Beef aus freilandhaltunG ist ausGewoGen marmoriert, 

besonders saftig und wunderbar würzig im Geschmack. 

Uruguay Beef Prime Rib Steak (300 Gramm)    36,50 € 
 

 

 

Kloster Dry Aged Cuts 

Ibaiama-Schweinekarree (ca. 300 gramm) Super lecker 27,50 € 

DASS das außergewöhnlich leckere Fleisch des Ibaiama-Schweins überhaupt noch auf 

unsere Teller kommt, ist nur dem zähen Willen und Qualitätsbewusstsein ein paar 

weniger baskischer Bauern und Metzgern zu verdanken. In der grünen 

Hügellandschaft im Herzen der Pyrenäen wachsen die Tiere behutsam und langsam, in 

großen Ställen mit Auslauf auf, ganz ohne vorbeugende Antibiotika oder Medikamente. 

Ergebnis ist ein saftiges, aromatisches Fleisch, das nicht in der Pfanne schrumpft und 

dem Genießer ein authentisches und handwerkliches Geschmackserlebnis beschert. 
 

Wählen Sie Ihre Beilagen und Saucen zum gegrillten Steak 
 

Blattspinat/Pinienkerne  Rotweinjus  Trüffel-Pommes 

4,50 €     3,50 €   5,50 € 

Grüner Spargel/Parmesan Kräuterbutter Bratkartoffeln 

5,50 €     3,00 €   4,50 € 

Gem. Salat/Fenchel/Sellerie Portweinsauce RöstzwiebelSTAMPF 

4,00 €     3,50 €   4,50 € 

Spitzkohl à la creme  BBQ-Sauce  Kartoffelgratin 

4,50 €     3,00 €   5,00 € 

 

 

 



 

 

 

Empfehlungen aus der Klosterküche 
 

Unsere Antipasti von der Berkelmaschine 
ital. Aufschnitt/Parmesan/Gemüse/Aioli/Oliven/ 

Baguette € 10,50 
 

 

Pastrami (geräucherte & gegrillte Ochsenbrust) 

Kartoffelrösti/Cole-Slaw/Rauchmayo/Rote Zwiebeln 

€ 16,50 
 

 

„Die Bouillabaisse“ 
Unsere Interpretation der berühmtesten Fischsuppe der Welt 

-unbedingt probieren- € 16,50 / kleine Portion € 11,00 
 

 

Pasta-Garnele 
Schwarze Spaghetti/Hummerschaum/gebratene Garnelen mit Zucchini/ 

Rucola/Parmesan 

€ 24,50 € 
 

 

Norweger-Lachsfilet unter der Parmesankruste 
auf Basilikumsauce/Rosmarinkartoffeln/Spitzkohl á la creme 

€ 29,50 
 

 

DAS „süße“ HIGHLIGHT 

Tiramisu „Klosterschänken-Style“ 
mit Espresso und Vanilleeis 

€ 10,50 


